CORDIER

Chateau de Durette
France
Beaujolais
Gamay Noir
75 cl

LES CARACTERISTIQUES

Une cuvée typée, avec de la souplesse. Robe rubis grenat profond. Vin
charpenté ( élevage en fts ) et soutenu, des tanins structurés et ronds

De belles notes de cerises confites et de réglisse.

AGREABLE AVEC

Des plats de viandes en sauce, Coq au Vin, gibier sauce poivrade.

POTENTIEL DE GARDE

6-8 ans

TEMPERATURE DE SERVICE
16°C

TENEUR EN ALCOOL
14,5% vol.
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